Communiqué de Presse

Section des Affaires Publiques
Ambassade des Etats-Unis d’Amérique
Km 5.7, Avenue Mohammed VI Souissi —
Rabat 10170

Tel: 0537 63 72 00- Fax: 0537 63 72 01
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Rabat, le 16 Avril 2015

Showecase culinaire au Bouregreg de Rabat
le 18 avril 2015 a partir de 18h00

-Ouvert au public-
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L’ambassade des Etats-Unis d’Amérique a I’honneur de vous inviter a couvrir le Chef Showcase culinaire qui sera
animé sur la rive gauche du Bouregreg et réunira en plein air le Chef américain Erik Hustad en face a face avec la
cheffe marocaine Halima Mourid pour une course-la-montre devant un jury de marque, et ce en présence de SE
I’ Ambassadeur des Etats-Unis au Maroc, Dwight L. Bush, Sr le samedi 18 avril 2015 a partir de 18h00.

Cet événement marquera la cl6ture de la semaine culinaire maroco-américaine durant laquelle un chef de renom
américain a sillonné les villes du Maroc dans un échange culturel autour des métiers de la bouche.

La mission diplomatique aura ainsi fété pendant une semaine la gastronomie américaine aux go(Qts des arts culinaires
marocains. L’idée derriére 1’organisation de ces journées gastronomiques n’est autre que de célébrer les traditions
culinaires marocaines et américaines et de rapprocher le public marocain des gotts de I’entreprenariat et de la
créativité dans un échange, cette fois-ci, de repas innovants entre les deux pays.


http://rabat.usembassy.gov/

Les deux Chefs

Le Chef Erik Hustad a fait ses débuts au sein d’un modeste camion snack et a
réussi par son innovation a construire un mini-empire culinaire au cceur de
I'Amérique. Erik Hustad a étudié la technique de la cuisine frangaise classique
aux cotés des dernieres innovations américaines a la prestigieuse école culinaire
internationale de I'Art Institute de Seattle. Parallelement a sa formation a Seattle,
Erik a travaillé dans de nombreux restaurants aux cotés de certains des meilleurs
chefs dans le Pacifique Nord-Ouest. Aprés avoir terminé ses études, le Chef
Hustad est retourné a sa ville natale de Lincoln, Nebraska ou il a travaillé dans
des restaurants locaux a succés (Bread & Cup and Venue) tout en développant
un Business Plan pour GUP cuisine, devenue sa premiere entreprise en tant que
Businessman. GUP cuisine n’était autre qu’un camion snack spécialisé dans la
nourriture du Midwest et qui a franchi tous les obstacles en tant que I'une des premiéres cuisines mobiles
dans le Nebraska. Aujourd’hui, le chef Hustad a réussi a faire de son burger de Lincoln d'Abe 1’un des
plus juteux et de son restaurant I’un des meilleurs restaurants de 1’Etat du Nebraska.

La cheffe Halima Mourid gagnante du titre Masterchef Maroc 2014
est partie en Espagne il y a 11 ans, pour rejoindre son mari. Elle a appris
la cuisine sur le tas. Elle a déja participé a 1’émission “le meilleur
patissier d’Espagne” et a fini premiere dauphine.

Son point fort reste indéniablement la patisserie mais ne néglige pas les
autres spécialités. Elle adore mélanger les cultures espagnole et
marocaine.
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