
 

     

Ce jardin potager a été réalisé 
grâce au soutien de  

Conçu et réalisé par les élèves de Baccalauréat Professionnel 2 de l’école Du Breuil  
pendant les cours de composition paysagère du Professeur Hervé Dardillat 

The vegetable garden of the Residence of the The vegetable garden of the Residence of the The vegetable garden of the Residence of the 
U.S. Ambassador to FranceU.S. Ambassador to FranceU.S. Ambassador to France   

Le jardin potager de la Résidence deLe jardin potager de la Résidence deLe jardin potager de la Résidence de   
   l’Ambassadeur des Etatsl’Ambassadeur des Etatsl’Ambassadeur des Etats---Unis en FranceUnis en FranceUnis en France   



 

  2  

We are so pleased to have the Herb and Vegetable Garden planted and thriving at the Residence of the US Ambassador to 
France. The garden not only enhances the existing beauty of the Residence garden, but also reflects yet another collaborati-
ve effort between France and America. One could call it a form of  "Ground Level Diplomacy". This sustainable and organic 
garden will produce herbs and vegetables that will be used to promote healthy eating among children and adults as well as 
environmental awareness. A special thank you to the Ecole Du Breuil, the US Embassy Office of Agricultural Affairs, and 
the Pioneer - DuPont Corporation without whom this wonderful project could not have been done. 

Nous sommes très heureux de voir que le jardin potager que nous avons voulu créer à la Résidence de l’Ambassadeur des Etats-Unis en 
France se porte à merveille. Véritable produit de la collaboration entre la France et les Etats-Unis, ce jardin est bien plus que la fierté de la 
Résidence. Il est le symbole d’une diplomatie de terrain. Les herbes et les légumes qui vont y être cultivés serviront de vitrine pour la promo-
tion auprès des jeunes publics (et de leurs aînés) des bienfaits d’une nourriture saine et équilibrée dans le respect de l’environnement. Nous 
tenons donc à adresser un grand merci à l’Ecole Du Breuil, au Bureau des Affaires Agricoles de l’Ambassade des Etats-Unis d’Amérique 
ainsi qu’à la société Pioneer - DuPont sans qui cet ambitieux projet n’aurait pu voir le jour. 

Charles H. Rivkin,  U.S. Ambassador to France and Ms. Susan  M. Tolson 

Créée en 1867 par le préfet Haussmann, l’école Du Breuil est construite sous la direction de l’ingénieur Alphand. Elle forme déjà des jardi-
niers qualifiés, affectés à l’entretien des promenade et jardins de la ville de Paris. Alphonse du Breuil, arboriculteur émérite en est le premier 
directeur. Depuis 1984, l’école Du Breuil est reconnue comme un établissement scolaire professionnel de la Mairie de Paris, sous contrat avec 
le Ministère de l’Agriculture.  
Cette école a pour vocation de former des jeunes au métier de jardinier : ouvriers, techniciens et cadres, tous compétents dans les techniques 
de l’horticulture et du paysage. Elle prépare aux diplômes de l’enseignement agricole dans l’option « aménagement de l’espace – travaux 
paysagers », du Brevet d’Etudes Professionnelles Agricoles (BEPA) au Brevet de Technicien Supérieur (BTS). 
Situé dans le bois de Vincennes, l’école s’étend sur 25 hectares de jardins et de collections végétales, un des plus grands domaines en France 
associé à un établissement d’enseignement horticole. Il fait aussi partie du jardin botanique de la Ville de Paris. 

 http://www.ecoledubreuil.fr  
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Projet réalisé par les BAC pro 2, conception du projet lauréat par Mlle Audrey Gerraerts (BTS) 
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La division des parcelles / The Division of  Plots 
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Plates bandes / beds 1, 2, 3 & 11 

Plate bande / Bed 1 

1. Rhubarbe / Rhubarb (Rhéum rhaponticum) 
2. Tomate / Tomato  (Solanum lycopersicum) 
3. Basilic / Basil (Ocimum basilicum) 
4. Alkékenge - Amour en cage /Bladder cherry 
(Physalis alkekengi) 
5. Fraisiers / Strawberries  (Fragaria) 
6. Menthe poivrée / Peppermint  (Mentha 
piperita) 
7. Rau ram - menthe vietnamienne / Vietnamese 
coriander (Polygonum Coloratum) 
8. Estragon / tarragon (Arthemisia dracunulus) 
9. Oseille / Common Sorrel  (Rhumex acetosa)   

Plate bande  / Bed 2 

1. Tomate / Tomato  (Lycopersicum Esculentum) 
“ Midibelle “ 
2. Tomate / Tomato  (Lycopersicum Esculentum) 
“ beefmaster “ 
3. Verveine  / Verbena  (Verbena Officinalis) 
4. Aubergine / Eggplant (Solanum melongena) “Black 
Beauty” 
5. Tomate cerise /  Cherry tomato  (Solanum 
lycopersicum) “Cerasiforme” 
6. Ciboulette / Chives  (Allium schoenoprasum) 
7. Basilic / Basil (Ocinum basilicum) 
8. Fenouil commun / Fennel (Foeniculum vulgare) 
9. Persil / Parsley (Petroselinum crispum) 
10. Thym / Thyme (Thymus vulgaris)  

Plate bande / Bed 3 

1. Rhubarbe / Rhubarb (Rhéum rhaponticum) 
2. Aubergine / Eggplant (Solanum melongena) “Black 
Beauty” 
3. Tomate / Tomato  (Solanum lycopersicum) “Cerasiforme” 
4. Ciboule  / Welsh onion (Allium fistulosum) 
5. Poiton / Squash (Cucurbita maxima) 
6. Tomate / Tomato  (Lycopersicum Esculentum) “ Lemon 
Boy” 

Plate bande / Bed 11 

1. Buis toujours vert / Common box (Buxus sempervirens) 
2. Citrouille / Pumpkin (Cucurbita pepo) 
3. Absinthe / Common wormwood (Artemisia absinthium) 
4. Cafféier d’Arabie / Arabica coffee (Caffea arabica) 
5. Stevia – chanvre d’eau / Stevia (Stevia rebaudiana) 
6. Groseiller / Redcurrant ( Ribes) “van tets” 
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Plates bandes / Beds 4, 7, 8, 9 & 10 

1. Buis toujours vert / Common box  
   (Buxus sempervirens) 
2. Kiwai  / Hardy kiwi  (Actinidia arguta) 
3. Fraisiers / Strawberries  (Fragaria x) “Ostara” 
     (Fragaria x)  “Gariguette”, (Fragaria x)  “Berubi” 
     (Fragaria x)  “Mara des bois” 
      Fraise des bois / wild strawberry (Fragaria vesca) 
4. Menthe poivrée / Peppermint  (Mentha piperita) 
5. Thym / Thyme (Thymus vulgaris) 
6 Ciboule  / Welsh onion (Allium fistulosum) 
7. Persil / Parsley (Petroselinum crispum) 

.8. Estragon / Tarragon (Artemisia dracunculus) 
9. Laitue / Lettuce (Lactuca sativa capitata) 
10. Oseille / Common Sorrel  (Rhumex acetosa)   
11. Basilic / Basil (Ocinum basilicum) 
12. Artichaut  / Artichoke (Cynara scolymus) 
13. Sariette / Savory (Satureja) 
14. Soucis / Pot Marigold (Calendoula) 
15. Thym / Thyme (Thymus vulgaris) 
16. Monarde / Scarlet Beebalm (Monarda didy-
ma) 
17.  Calebasse / Calabash (Lagenaria siceraria) 

Plate bandes / Beds 4 & 7 

1. Buis toujours vert / Common box (Buxus sempervirens) 
2. Kiwai  / Hardy kiwi  (Actinidia arguta) “Issai” 
3. Passiflore bleue /  Blue passion flower (Passiflora caerula) 
4. Tomate / Tomato  (Solanum lycopersicum) 
5. Groseiller / Redcurrant ( Ribes) “van tets” 
6. Buis toujours vert / Common box (Buxus sempervirens) 
7. Cafféier d’Arabie / Arabica coffee (Caffea arabica) 
8. Stevia – chanvre d’eau / Stevia (Stevia rebaudiana) 
10. Patisson / Field pumpkin (Cucurbita pepo ssp ovifera) 
11. Stevia – chanvre d’eau / Stevia (Stevia rebaudiana) 

Plate bandes / Beds 8, 9 & 10 

En pot / In jars 
Amélanchier du Canada / Canadian serviceberry (Amelanchier canadensis) 
Arbousier / Strawberry tree (Arbutus unedo L) 
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16. Ciboule  / Welsh onion (Allium fistulosum) 
17. Basilic Citron / basil “Lemon” (Ocymum basilicum “citron” ) 
18. Tagète ou Estragon du Mexique / Mexican tarragon (Tagetes lucida)  
19. Sauve Officinale / Common Sage (Salvia officinalis) 
20. Betterave Rouge / Garden Beet (Beta vulgaris) 
21. Monarde / Scarlet Beebalm (Monarda didyma) 
22. Citronelle / Lemon Grass (Cymbopogon citratus) 
23. Choux  /Cabbage (Brassica oleracea) 
24. Oseille / Common Sorrel  (Rhumex acetosa 
25. Piment / Chilli (Capsicum) 
26. Céleri / Celery (Apium graveolens) 
27. Livèche / Lovage (Levisticum officinale) 
28. Cerfeuil / Chervil (Anthriscus cerefolium) 
29. 30. Arachide /Peanut (Arachis hypogaea) 

Plate bandes / Beds 5 & 6 

1. Aubergine / Eggplant (Solanum melongena) “black beauty” 
2. Buis toujours vert / Common box (Buxus sempervirens) 
3. Romarin  / Rosemary (Rosmarinus officinalis) 
4. Basilic / Basil (Ocymum basilicum) “grand vert” 
5. Estragon / Tarragon (Artemisia dracunculus) 
6. laitue feuille de chêne / Oak leaf Lettuce (Lactuca sativa) 
7. Artichaut  / Artichoke (Cynara scolymus) 
8. Consoude / Comfrey (Symphytum officinale) 
9. Bourrache / Borage  (Borago officinalis) 
10. Persil / Parsley (Petroselinum crispum) 
11. Thym / Thyme (Thymus vulgaris) 
12. Basilic  / Basil (Ocymum basilicum) « Anis » 
13. Rhubarbe / Rhubarb (Rhéum rhaponticum)   
14. Tomate / Tomato  (Solanum lycopersicum) 
15. Origan / Oregano (Origanum vulgare) 
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Les Basilics / Basils  

Basilic « pistou »  / Basil « pistou »  

Basilic « citron »  / Basil «lemon » 

Basilic « dark opal »  / Basil « dark opal » 

Basilic   « anis »  / Basil « anise »   

Basilic  « grand vert »/ Basil « large green » 

Basilic « cannelle »  / Basil « cinnamon » 

Ocimum basilicum  
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Les tomates & tomates cerises / Tomatoes and 
cherry tomatoes  

Variété / Variety  
Saint pierre  

Variété / Variety  
Beefmaster F1  

Variété / Variety  
Aunt ruby’s  

Variété / Variety  
Rose de Pologne  

Variété / Variety  
Lemon boy  

Solanum lycopersicum L.  
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Les condiments / herbs and seasonings 

Thym / Thyme 
Thymus vulgaris  

Menthe poivrée / Peppermint 
Mentha piperita  

Oseille de Belleville  / Sorrel of Belleville 
Rumex acetosa L  

Origan / Oregano  
Origanum vulgare  

Persil  / Parsley 
Petroselinum crispum  

Ciboule  / Welsh onion 
Allium fistulosum L  
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Estragon / Tarragon 
Artemisia dracunculus L  

Cerfeuil / Chervil 
Anthriscus cerefolium  

Céleri / Celery 
Apium graveolens L.  

Romarin / Rosemary 
Rosmarinus officinalis   

Verveine  / Verbena 
Verbena officinalis  

Arachide /Peanut 
Arachis hypogaea  

Les condiments / herbs and seasonings 
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Les fraisiers / Strawberries 

Variété / variety  “ostara”  
Fragaria   

Variété / variety  “Gariguette” 
Fragaria   

Fraise des bois / wild strawberry  
Fragaria vesca  

Variété / variety  “Mara des bois” 
Fragaria  

Variété / variety  “Belrubi” Fragaria  
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Légumes  / vegetables 

Aubergine / Eggplant 
Solanum melongena  

Artichaut / Artichoke 
Cynara scolymus  

Choux pommé « Cabus »/ Cabbage  
Brassica oleracea var. capitata  

Rhubarbe / Rhubarb « Victoria » 
Rheum rhaponticum L  

Bourrache / Borage 
Borago officinalis L.  

Calebasse / Calabash 
Lagenaria siceraria  

Consoude / Comfrey 
Symphytum officinale L.  
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Plantes grimpantes  / climbers 

Capucine / Garden nasturtium 
Tropaeolum majus   

Kiwai  / Hardy kiwi 
Actinidia arguta  

Murier sauvage /  Blackberry 
Rubus fruticosa  

Passiflore bleue /  Blue passion flower 
Passiflora caerulea  
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Arbustes  / shrubs 

Arbousier / Strawberry tree 
Arbutus unedo L   

Amélanchier du Canada / Canadian serviceberry  
Amelanchier canadensis 

Buis toujours vert / Common box 
Buxus sempervirens 

Groseiller  / Redcurrant « van tets »  
Ribes 

Alkékenge - Amour en cage /
Bladder cherry 

Physalis alkekengi 

Autres / Others 
Cafféier d’Arabie / Arabica coffee  
Coffea arabica 

Livèche / Lovage  
Levisticum officinale  
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Idées de recettes de cuisines / Ideas of  cooking recipes 
Basilic  / Basil (Ocymum basilicum) 
Trio mousseux fraise – rhubarbe – basilic 
Liqueur de basilic 

Choux  /Cabbage (Brassica oleracea) 
Feuille de choux farcies au riz et aux légumes 

Rhubarbe / Rhubarb (Rhéum rhaponticum) 
Compote de rhubarbe 

Artichaut  / Artichoke (Cynara scolymus) 
Tarte tatin froide aux artichauts et parmesan 

Aubergine / Eggplant (Solanum melongena) 
Gratin d’aubergines au parmesan 
Caviar d’aubergine 

Bourrache / Borage  (Borago officinalis) 
Salade mélangée à la bourrache et tartine de chèvre 

Consoude / Comfrey (Symphytum officinale) 
Beignets de feuilles de consoude 

Calebasse / Calabash (Lagenaria siceraria) 
Pois vert à la calebasse 

Tomate cerise / Cherry tomato  (Solanum lycopersicum) “Cerasiformis” 
Tarte à la tomate et à la moutarde 

Laitue / Lettuce (Lactuca sativa capitata) 
Salade avec condiments 

Fraisiers / Strawberries  (Fragaria x) “Ostara” 
Crumble fraise rhubarbe 

Thym / Thyme (Thymus vulgaris) 
Ragoûts 

Origan / Oregano (Origanum vulgare) 
Mousse de thon à l’origan 

Menthe poivrée / Peppermint  (Mentha piperita) 
Brochette crevette menthe litchis 

Oseille / Common Sorrel  (Rhumex acetosa)   
Sauce à l’oseille 

Ciboule  / Welsh onion (Allium fistulosum) 
Crème d’ail des ours 

Estragon / Tarragon (Artemisia dracunculus) 
Estragon au vinaigre 

Romarin /Rosemary (Rosmarinus officinalis) 
Poulet roti au romarin 

Cerfeuil / Chervil (caerofilum bulbosum) 
Salade d’escargot 

Verveine / Verbena  (Verbena Officinalis) 
Tarte chocolat verveine 

Céleri / Celery (Apium graveolens) 
Blanquette de veau 

Arachide / Peanut (Arachis hypogaea) 
Biscuit au beurre d’arachide 

Persil / Parsley (Petroselinum crispum) 
Haddock et ecrevisse 

Livèche / Lovage (Levisticum officinale)   
Quiche à la livèche et à la carotte 

Alkékenge - Amour en cage /Bladder cherry (Physalis alkekengi) 
Infusions 

Cafféier d’Arabie / Arabica coffee (Caffea arabica) 
Granité au café 
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First Lady Michelle Obama and White House Chef Sam Kass show students from the Ban-
croft Elementary how to plant a garden.  

First Lady Michelle Obama works with kids from Washington's Ban-
croft Elementary School to break ground for a White House garden.  

First Lady Michelle Obama shares this years 
harvest with students from Bancroft Elementary 
School on the south lawn of the White House,  

The White House Vegetable Organic Garden 
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Dessiné et réalisé par / Designed and made by 

Classe de Bac Pro / Professional bachelor studies 
Promotion — Class of  2008/2010 

Charles Cavaré, Jéremy David, Maxence Dore, Alexandra Dupuis, Sébastien Fidali, Barbara Finance, Vincent Gam-
bier, Véronique Hamon, Jordane Hémon, Ariane Herviaux, Anthony Juillet, Alisson Khristenko, Mickaël Le Nagard, 
Sylvain Lefevre, Cécile Lelièvre,  Maxime Maquenhem, Sidwell Mauny, Paul Molinié, Rémy Monier, Ida Pacquement, 
Maxime Schinas, Olivier Pineau, Elodié Zaehringer et Mr Hervé Dardillat, professeur à L’école Du Breuil. 


